


Menu en toute simplicité
CHF 48.- sans boisson

Ne
4\
ENTREE
Mousse de truite fumée
Aux agrumes et chorizo
(e]0)
Terrine campagnarde
Salade de céleri et pomme
PLAT
R&ti de porc a la moutarde
Nouilles et légumes de saison
(e]V)
*
x : Confit de boeuf aux fruits secs
AI’L polenta crémeuse
T
. +
* DESSERT
Coupe glacée
(e]V)
Tiramisu du moment
Pour tout complément d’information:
Chloé Mainet -
PORT-{ONTY

+ 41 (0)32 354 01 00
event@hotel-port-conty.ch
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+ 41 (0)32 354 01 00

event@hotel-port-conty.ch

Menu du Chef o C
CHF 58.- sans boisson 0
ENTREE
Ravioles fraiches a la truffe d’été
Parmesan et noix
ou
Tartare de saumon exotique
PLAT
Joue de cochon braisé orange/cannelle
Vol au vent de roesti, légumes
ou
\b
%
Filets de perches meuniére
%1"\:4 Sauce tartare, frites et légumes
A
+ AN,
+
4 DESSERT
Nougat glacé et fruits rouges
ou
Mousse chocolat et coco
Pour tout complément d’information:
Chloé Mainet -
PORT-JONTY

by SwissEvolife




Menu du Chef

CHF 68.- sans boisson

ENTREE

Saumon Gravlax
Wasabi et betteraves

PLAT
Entrecote basse température (cuisson unique)
Sauce au poivre

\b - - ’ ~

) Arancini et légumes du maraicher
: ;’/1\\\:

" DESSERT
3 Créme bralée
Pour tout complément d’information:
Chloé Mainet -
PORT-{ONTY

+ 41 (0)32 354 01 00
event@hotel-port-conty.ch
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