
MENUS FÊTES DE NOËL & NOUVEL AN

Notre talentueux chef et son équipe dévouée vous proposent 
une sélection de menus exclusifs pour rassembler vos équipes 
autour de délices raffinés, parfaits pour célébrer Noël et accueillir 
la nouvelle année avec votre personnel, amis ou collègues.

TRANSFORMEZ 
VOTRE ÉVÉNEMENT 
DE FIN D’ANNÉE 
EN UNE EXPÉRIENCE 
INOUBLIABLE !



ENTRÉE

Mousse de truite fumée 
Aux agrumes et chorizo

OU

Terrine campagnarde
Salade de céleri et pomme

PLAT

Rôti de porc à la moutarde
Nouilles et légumes de saison

OU

Confit de bœuf aux fruits secs
polenta crémeuse

DESSERT

Coupe glacée

OU

Tiramisu du moment

Menu en toute simplicité
CHF 48.– sans boisson

Pour tout complément d’information :

Chloé Mainet

+ 41 (0)32 354 01 00
event@hotel-port-conty.ch



ENTRÉE

Ravioles fraîches à la truffe d’été
Parmesan et noix

OU

Tartare de saumon exotique

PLAT

Joue de cochon braisé orange / cannelle
Vol au vent de roesti, légumes

OU

Filets de perches meunière
Sauce tartare, frites et légumes

DESSERT

Nougat glacé et fruits rouges

OU

Mousse chocolat et coco

Menu du Chef
CHF 58.– sans boisson

Pour tout complément d’information :

Chloé Mainet

+ 41 (0)32 354 01 00
event@hotel-port-conty.ch



ENTRÉE

Saumon Gravlax
Wasabi et betteraves

PLAT

Entrecôte basse température (cuisson unique)
Sauce au poivre

Arancini et légumes du maraîcher

DESSERT

Crème brûlée

Menu du Chef
CHF 68.– sans boisson

Pour tout complément d’information :

Chloé Mainet

+ 41 (0)32 354 01 00
event@hotel-port-conty.ch


