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CROQUETTES DE PATATES DOUCES ET PARMESAN 	 11.–

Sweet Potato and Parmesan Croquettes

Süßkartoffel- und Parmesan-Kroketten

JAMBON CRU ET SAUCISSE SÈCHE PATA-BLANCA, 

PICKLES DE BETTERAVES 

LES FRÈRES ALCALA VAUMARCUS	 24.–

Pata Blanca Raw Ham, Dried Sausage Pata Blanca,  Vegetable Pickles

Pata Blanca Rohschinken, Trockenwurst Pata Blanca, Gemüsegurken

BEIGNETS DE PERCHES LOË / SAUCE TARTARE	 17.–

Loë Perch Fritter / Tartare Sauce

Loë Barschstückchen / Tartar Sauce

TARTINES BUTTERNUT, CHÈVRE, JAMBON CRU	 15.–

Butternut, Goat Cheese, and Cured Ham Toast

Butternut, Ziegenkäse und Rohschinken Toast

TAPENADE D’OLIVES NOIRES, PAIN TOASTÉ 	 7.–

Black olives tapenade, toasted bread

Tapenade aus schwarzen Oliven, Getoastetes Brot

SALADE VERTE 	 8.–

Green salad / Grüner salat

CAPPUCCINO COURGE BUTTERNUT 	 11.–

Butternut Squash Cappuccino

Butternut-Kürbis-Cappuccino

SALADE AUTOMNALE	 14.–

Salade, betterave,champignons,courges, oeuf poché

Salad, Beetroot, Mushrooms, Squash, Poached Egg

Salat, Rote Bete, Pilze, Kürbis, Pochiertes Ei

FEUILLETÉ AUX CHAMPIGNONS, TUILE DE PARMESAN AU PIMENT D’ESPELETTE	 15.–

Mushroom Puff Pastry, Parmesan Crisp with Espelette Pepper

Lätterteig mit Pilzen, Parmesan-Chip mit Espelette-Pfeffer

CARPACCIO DE CERF, HUILE DE NOIX, ÉCLATS DE MARRONS 	 19.–

Venison Carpaccio, Walnut Oil, Chestnut Crumbs

Rehcarpaccio, Walnussöl, Kastanienbrösel
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FILETS DE PERCHES MEUNIÈRES, SAUCE TARTARE 	 37.–

Meunières perch fillets, tartar sauce

Eglifilet, tartarsauce

BURGER DU MOMENT	 31.–

Burger of the moment / Tagesburger

STEAK DE BŒUF, BEURRE MAISON	 35.–

Beef Steak, Homemade Butter / Rindersteak, Hausgemachte Butter

TARTARE DE BŒUF TRADITIONNEL AU COUTEAU, PAIN TOASTÉ	 36.–

Hand-Cut Beef Tartare, Toasted Bread

Handgeschnittenes Rindertatar, Geröstetes Brot

EN ACCOMPAGNEMENT : FRITES FRAÎCHES / PÂTES FRAÎCHES / RIZ, LÉGUMES DE SAISON

TAGLIATELLES AU PESTO DE BETTERAVE ET BURATINA	 28.–

Tagliatelles with Beetroot Pesto and Burrata

Tagliatelles mit Rote-Bete-Pesto und Burrata

TRIO DE GIBIER : CHEVREUIL, CERF, SANGLIER, SAUCE FORESTIÈRE	 38.–

Boar Deer & Venison Mushroom Sauce

Wildschwein-Hirsch- und Rehpilzsauce

FILET MIGNON DE SANGLIER, SAUCE AUX MÛRES	 34.–

Wild Boar Filet Mignon, Blackberry Sauce

Wildschwein-Filet Mignon, Brombeersauce

T-BONE DE CERF SAUVAGE, SAUCE GRAND VENEUR	 42.–

Wild Venison T-bone, Hunter's Sauce (Grand Veneur)

Wilder Hirsch T-Bone, Sauce Grand Veneur (Jägersauce)

ASSIETTE DE GARNITURE 	 32.–

spaetzli, choux rouge, choux Bruxelles, poire à botzi, 

marrons caramélisés, mousseline de butternut, confiture d'airelles

Spaetzli, Red Cabbage, Brussels Sprouts, Botzi Pear, 

Caramelized Chestnuts, Butternut Mousseline, cranberry Jam

Spätzli, Rotkohl, Rosenkohl, Botzi-Birne, Karamellisierte Maronen, 

Butternut-Mousseline, Preiselbeerkonfitüre
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MINI PERCHES MEUNIÈRES, FRITES	 19.–

MINI STEAK (100 GR), FRITES	 19.–

NUGGETS DE POULET MAISON, FRITES	 14.–

E N F A N T S

TIRAMISU AUX MARRONS	 11.–

Chestnut Tiramisu / Maronen-Tiramisu

VERMICELLES, MERINGUE, BOULE DE GLACE	 12.–

Vermicelli with Meringue and Ice Cream

Vermicelles mit Meringue und Eiscreme

POIRE POCHÉE AUX ÉPICES, CRUMBLE	 12.–

Spiced Poached Pear, Crumble

Gewürzte pochierte Birne, Crumble

PANNA COTTA D'AUTOMNE 

À LA COURGE, CARAMEL BEURRE SALÉ	 13.–

Autumn Panna Cotta with Butternut Squash, Salted Caramel

Herbst-Panna Cotta mit Butternut-Kürbis, Salzkaramell

ASSIETTE DE FROMAGES	 14.–

Cheese Plate / Käseplatte

Demandez notre carte des Glaces « MÖVENPICK »

D E S S E R T S
M A I S O N

Allergènes : En cas de doute, notre équipe vous renseigne volontiers !

Allergens: If in doubt, our team will be happy to help!

Allergene: Im Zweifelsfall hilft Ihnen unser Team gerne weiter!

TVA incluse dans nos prix / VAT is included in our prices/ MwSt ist in unseren Preisen enthalten

Tous nos prix s’entendent en francs suisse.

PROVENANCES

POISSONS : Perche, Pologne

VIANDES : Bœuf, Suisse – Cerf, Allemagne – Sanglier, Espagne – Gibier, Autriche

PAINS : Pain burger, Suisse – Pain, France


